
ET VE ET ÜRÜNLERİ 
MEAT AND MEAT PRODUCTS

Ön Söz - Preface 
Canan HECER   

1 Kırmızı Etin Sağlıklı Beslenmedeki Önemi 
Importance of Red Meat in the Healthy Nutrition 
Sevinç YÜCECAN   

9 Kesim ve Et Muayenesi Prosedürü 
Slaughter and Meat Inspection Procedure 
Ümit GÜRBÜZ   

14 Et ve Et Ürünlerinde Muhafaza Yöntemleri 
Preservation Methods in Meat and Meat Products 
Fatma KAYA YILDIRIM, Canan HECER, Beyza ULUSOY   

19 Et ve Et Ürünlerinde İlaç ve Hormon Kalıntıları 
Drug and Hormone Residues in Meat Products 
Meltem ÇAYCİ, Hasan Hüseyin ORUÇ   

25 Et Ürünlerinde Kullanılan Katkı Maddeleri 
The Usage of Additives in Meat Products 
Mehmet Emin ERKAN, Aydın VURAL 

İÇİNDEKİLER  CONTENTS

Türkiye Klinikleri 

 

GIDA BİLİMLERİ
ÖZEL KONULAR

SPECIAL TOPICS

Food Sciences



30 Emülsiyon Tipi Sucuklar (Haşlanmış Sucuklar) 
Emulsion Type Sausages (Scalded Sausages) 
Mehmet ÇALICIOĞLU, Gökhan Kürşad İNCİLİ   

38 Pastırma 
Pastırma 
Yusuf DOĞRUER, A. Ezgi TELLİ   

47 Fermente Sucuk 
Fermented Sausage 
Mustafa ATASEVER, Mustafa ALİŞARLI   

59 Kıbrıs Adasının Geleneksel Kurutulmuş Eti: Samarella 
Traditional Dried Meat of Cyprus: Samarella 
Halil Doruk KAYNARCA, Canan HECER   

65 Probiyotik Et Ürünleri: Fonksiyonel Gıda Pazarında Gelecek Vaadeden Bir Gıda Grubu  
Probiotic Meat Products: A Promising Food Group in the Functional Food Market 
Beyza ULUSOY, Fatma KAYA YILDIRIM   

70 Et Ürünlerinde Histolojik Analizin Önemi 
Importance of Histological Analysis in Meat Products 
Hatice ERDOST   

75 Et ve Et Ürünleri Mikrobiyolojisi 
Microbiology of Meat and Meat Products 
Ulaş ACARÖZ, Damla ARSLAN ACARÖZ   

79 Et İşletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon 
Cleaning and Disinfection in Meat Plants 
Seran TEMELLİ, Ayşegül EYİGÖR, Ece ÇETİN   

88 Et ve Et Ürünleri için Antimikrobiyal Ambalaj Uygulamaları 
Antimicrobial Packaging Applications for Meat and Meat Products 
Gülsüm AYDIN, Ayşe KALEMTAŞ 

Bu çalışmada yayımlanan şekil/resimlerin renkli hâli için: 

http://www.turkiyeklinikleri.com


